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琵琶湖ホテル（所在地：滋賀県大津市浜町、総支配人：前田義和）は、2023 年 9 月 1 日（金）か

ら 10 月 31 日（火）まで、2 階「日本料理 おおみ」「鉄板焼 おおみ」「レストラン ザ・ガーデン」にて、初秋の

ランチメニューをご提供します。 

澄んだ空を湖面に映し、琵琶湖の青色が一層鮮やかになる初秋、琵琶湖ホテルのレストラン各店に新しい季

節の訪れを伝えるメニューが次々と登場します。「日本料理 おおみ」では、秋の味覚の王様・松茸と滋賀県が

誇る近江牛の魅惑の組み合わせ『松茸と近江牛すきやきランチ』を、「鉄板焼 おおみ」では、自家製ハンバーグ

と近江牛焼きしゃぶがダブルで楽しめるランチ『帰帆（きはん）』をご用意。「レストラン ザ・ガーデン」では『秋の

実り 収穫祭ビュッフェ』と題して秋の食材の競演をご堪能いただけます。 

湖面を渡る爽やかな風と高く澄み渡る空。琵琶湖が快適な行楽シーズンを迎える初秋には、ご友人やご家

族とご一緒に、湖畔のホテルで食欲の秋をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

初秋のおすすめランチ① 日本料理 おおみ 『松茸と近江牛すきやきランチ』 

 

 

 

 

 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/sukiyaki_lunch_9-10/ 

【琵琶湖ホテル】和洋３つのレストランからお届けする 

実りの季節を味わう！初秋の新ランチメニュー 

PRESS RELEASE 
 

主役は「松茸と近江牛すきやき小鍋」。秋の味覚の王様・松茸と、滋賀

県を代表する美味・近江牛の組み合わせ。香り高い松茸が甘くとろける

近江牛と、秋ならではのハーモニーを奏でます。それぞれの素材の味を大

切に、あっさりめの味付けに徹するのがおおみ流。「松茸と海老の天麩

羅」や「松茸御飯」とともに、お膳の上の秋を満喫していただきます。 

料金：￥5,500 

 

 

琵琶湖ホテル 初秋のランチイメージ 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/sukiyaki_lunch_9-10/


初秋のおすすめランチ② 鉄板焼 おおみ 『帰帆（きはん）』 

 

 

 

 

 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/kihan_2023_9-10/ 

 

初秋のおすすめランチ③ レストラン ザ・ガーデン 『秋の実り 収穫祭ビュッフェ』 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細 URL：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/the-garden_lunch2023_9-10/ 

 

営業概要 

■提供期間：2023 年 9 月 1 日（金）～10 月 31 日（火） 

■定休日：「日本料理 おおみ」「鉄板焼 おおみ」…水曜日、「レストラン ザ・ガーデン」…火曜日  

※いずれも祝日を除く 

■営業時間：「日本料理 おおみ」「鉄板焼 おおみ」 11：30～15：00（L.O.14：00） 

         「レストラン ザ・ガーデン」 平日…12：00～15：00（最終入店 14：00）※90 分制 

                        土日祝日…1 部 11：30～ 2 部 13：30～ ※各回 90 分 

■お問合せ：077-524-1225（レストラン予約／10：00～18：00） 

※掲載料金は消費税・サービス料 10％を含みます。 

※リリースに掲載している写真はすべてイメージです。 

※食材の入荷等の都合により、一部メニューが変更となる場合がございます。 

 

 

 

 

 

＜このリリースに関するお問合せ／ご掲載用お問合せ＞ 
 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 琵琶湖ホテル 営業企画部 
TEL：077-524-0016  FAX：077-524-1214 

Email：bh_press@ml.keihanhotels-resorts.co.jp 
HP：https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/ 

 
 

「松茸のスープ」から始まる秋の予感。メインはおおみの新しいスペシャル

ティ「自家製ハンバーグと近江牛焼しゃぶ すきやき風 温泉玉子添

え」。シェフが鉄板で仕上げる音と香りが食欲をそそります。ガツンと食べ

応えのある肉汁たっぷりのハンバーグと、甘い脂がじゅわっととろける軽やか

な近江牛焼しゃぶ、二つの魅力をお楽しみください。 

料金：￥4,800 

 

 

秋の旺盛な食欲を満たすにはビュッフェがおすすめ。サーモン、サンマ、かぼ

ちゃ、栗、様々なきのこなど、魅力的な秋の食材に創意を凝らしたアレン

ジメニューがずらりと勢ぞろいします。「サーモンときのこのマカロニグラタン」な

どのキッズメニューや、「紅茶プリン ザクロのソース」などのデザートも秋の装

いに。10 月のスイーツは可愛いハロウィーンスタイルで登場します。 

料金：大人 平日￥3,900 土日祝日￥4,300 

小人（5 歳～小学生） 平日￥2,200 土日祝日￥2,400 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/kihan_2023_9-10/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/biwakohotel/restaurant/menu/the-garden_lunch2023_9-10/
mailto:bh_press@ml.keihanhotels-resorts.co.jp
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