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株 式 会 社 ホ テ ル 京 阪 

ホテル京阪 京橋 グランデ 

 レストランロレーヌ ベリー系フルーツのスイーツバイキング 
テーマは、『スイーツ・オブ・ドラキュラ 

         ～伯爵からの招待状～』 開催！ 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：工藤俊也）が運営するホテル京阪 京橋 グ

ランデ（所在地：大阪市都島区）７階「レストランロレーヌ」では、２０１８年８月４日（土）か

ら土日祝日限定でベリー系フルーツのスイーツバイキング『スイーツ・オブ・ドラキュラ～伯爵か

らの招待状～』を開催します。 

 

今回のロレーヌのスイーツバイキングは「スイーツ・オブ・ドラキュラ」をテーマに、古城に住

む伯爵からのティーパーティというシチュエーションを表現しました。十字架やコウモリをあしら

った、ベリー系スイーツを中心にお楽しみいただきます。店内は、古城の絵や妖艶な赤いバラなど

を装飾で演出しており、雰囲気を盛り上げます。また、スイーツと合わせてお召し上がりいただく

軽食にも、スパイスやガーリックをきかせた料理をお楽しみいただきます。 

 

 

 



 

 

■ウエルカムドリンク 

お越しいただいた皆様に、まずは冷たいダブルベリーティーをご提供します。 

ベリーの酸味でさっぱりとお召し上がりいただきます。 

 

■ダブルベリーケーキ 

 ストロベリーとブルーベリーの果実入りゼリー・ムース・スポンジと３層をお楽しみいただける

欲張りケーキ。 

 

 ■ベリーブラウニーケーキ 

見た目は濃厚なブラウニーケーキにですが、食べるとベリーの甘酸っぱさが広がるケーキに仕上

げました。 

 

■ブルーベリータルト 

下が見えないくらいブルーベリーが敷き詰められたタルト。食べ応え十分です。 

 

 ■古城をイメージ、赤を基調とした店内装飾 

 赤いクロス、赤いバラ、コウモリのモチーフ、十字架など、古城をイメージした装飾の中で、甘

酸っぱいベリー系スイーツをご堪能ください。伯爵からのインビテーションカードもご用意して

います。 

 

■お食事メニューは刺激テイストで 

スパイスやにんにくを使用した料理を中心にご用意しております。赤いトマトで十字架をあしら

ったイカスミの黒いぺペロンチーノ、手羽先のから揚げはチリペッパー風味、ガーリックライス

には粒黒胡椒とガーリックチップをちりばめて、暑い夏だからこそのメニューに、十字架やコウ

モリのあしらいで、視覚と味覚どちらからも雰囲気をお楽しみいただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

■開催概要 

【期 間】  ２０１８年８月４日（土）～８月２６日（日） 

        土日祝日のみ開催 

【時 間】  １５：００～１７：００（ラストオーダー １６：３０） 

         

【料 金】  ３，５００円  /  （３歳以上小学生まで）８００円 

         ※料金はいずれも税込価格となっております。     

 

■ホテル京阪 京橋 グランデ ７階 レストランロレーヌ 

所在地 ： 大阪市都島区東野田町２丁目１－３８ 

アクセス： 京阪電車「京橋」駅直結 

      ＪＲ「京橋」駅北口徒歩１分 

地下鉄長堀鶴見緑地線「京橋」駅 ３番出口徒歩３分 

ＵＲＬ ： http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi//restaurant/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ご予約・お問い合わせ先 

 お問い合わせ（レストラン） ０６-６３５７-３０３３（９：００～２０：３０） 

 

＜本件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社 ホテル京阪 マーケティング統括部（広報担当）佐藤 

電話０６－６５８５－０５２４  /  E-mail：sato-j@hotelkeihan.co.jp 

http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi/restaurant/

