
 

 

2016 年 6 月 2 日 

有機野菜の「ビオ・マルシェの宅配」、 

「カリーノ江坂」でオーガニック・ナチュラルマルシェ開催 

 

100%有機野菜の会員制宅配事業「ビオ・マルシェの宅配」を展開する株式会社ビオ・マーケット（大

阪府豊中市 代表取締役社長：中西基之）は、2016年6月11日（土）にショッピングセンター「カリー

ノ江坂」(大阪府吹田市)にて旬の有機野菜や果物、有機加工食品を展示販売するオーガニック・

ナチュラルマルシェを開催します。 

 

今回のマルシェでは、有機トマトや有機キュウリなどの瑞々しい旬の有機野菜や、有機梅干し、有

機玄米あま酒など、初夏の暑い日でもさっぱりと食べられて、しっかりと栄養をとっていただける商

品を中心に安心と美味しさにこだわった商品を多数取り揃えます。 

当日は、オーガニックの知識を豊富に持つビオ･マルシェ コンシェルジュが常駐し、旬の有機野菜

を美味しく食べるレシピや野菜の保存方法などをご案内し、食卓から笑顔になるオーガニックライ

フをご提案いたします。同時に、魅力ある特典付きの有機野菜宅配の新規会員募集も行います。 

 

<出店概要> 

日  時 : 2016 年 6 月 11 日（土）  10 時 00 分～17時 00 分 

場  所 : カリーノ江坂 東急ハンズ江坂店南口 屋外催事場 

（〒564-0051 大阪府吹田市豊津町 9-40） 

アクセス : 大阪市営地下鉄御堂筋線「江坂駅」4・9 号出口より徒歩 1分  

内  容 : 

・有機野菜や果物、有機加工食品の展示販売 

・魅力ある特典を付けた有機野菜の宅配の新規入会申込み・受付 

※ニュースリリースの内容は発表日現在のものです。販売品目も含め変更することもあります

のでご了承ください。 

【展示販売する商品の一部ご紹介】有機梅干し 

昔ながらのすっぱい梅干しです。奈良県の王隠堂農園

で収穫される大粒の有機梅を使用し、保存料や化学

調味料などを加えずに、赤ジソと塩のみの昔ながらの

製法でじっくり漬け込むことで、有機梅の美味しさを引

き出しています。醤油を少し垂らしてほぐし、少しずつ

ご飯にのせて食べると絶品です。梅干しには酸味成分

でもあるクエン酸やリンゴ酸などの有機酸やカルシウ

ム、リン、鉄分などが豊富に含まれています。 



 

 

 

<この件に関するお問い合わせ先> 

株式会社ビオ・マーケット 宅配事業部 岩本 電話番号：06-6866-1456 

ホームページURLhttp://biomarche.jp/ 

株式会社ビオ・マーケットは、有機農産物の小売・卸売事業で 1983 年の設立以来 30 年あまりの実績があり、有

機農産物・有機加工食品の会員制宅配として国内最大規模の事業を展開し安心な食を提供するとともに、有機

農業が持続発展する生産・流通システムの構築を推進しています。また、百貨店、量販店、専門店等への卸売

販売に加え、直営の有機食品専門店として、さいたま市大宮区のビオ・マルシェ大宮高島屋店と千葉県流山市

のビオ・マルシェタカシマヤフードメゾンおおたかの森店の 2店舗を展開しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

△写真はイメージです 

http://www.dreamnews.jp/?action_jump=1&dnpid=0000117868&dnurl=http%3A%2F%2Fbiomarche.jp%2F

