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京都センチュリーホテル(京都市下京区、総支配人:櫻井 美和)は、レストラン「All Day Dining La Jyho(オールデイダイニン

グ ラジョウ)」内で今春オープンしたラウンジ「La Jyho Terrace(ラジョウテラス)」にて、2026 年 6 月 15 日(月)から 8 月 27 日

(木)までの月曜日から木曜日の平日限定で、「完熟の誘惑。真夏のフルーツタルトコレクション」を提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

夏に向けて最も美味しい旬の時期を迎える完熟フルーツを使用したタルトを月替わりでお楽しみいただける、平日限定のスイーツ

が「La Jyho Terrace」に初登場。6 月は芳醇な香りと甘みが広がる「メロンタルト」、7 月は瑞々しい桃を大胆に 1 玉使用した「ま

るごとピーチタルト」、そして 8 月は濃厚でトロピカルな味わいの「マンゴータルト」をご用意いたします。さらに本料金には、タルトととも

にお楽しみいただけるコーヒーや紅茶のフリーフロー(飲み放題)が含まれており、最大で 120 分間ゆったりとお過ごしいただけます。ご

友人との語らいの場として、また日常の喧騒を離れてリフレッシュするひとときとして、時間を忘れてくつろぐ甘く優雅なティータイムをご

提案いたします。夜は 22 時まで営業しており、ディナー後の“夜カフェ”としてのご利用もおすすめです。季節の移ろいとともに変化す

る、旬のフルーツの魅力を緑あふれる空間でご堪能ください。 
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 ■完熟の誘惑。真夏のフルーツタルトコレクション 

【期 間】 2026 年 6 月 15 日(月)～8 月 27 日(木) 月曜日～木曜日の平日限定 

【時 間】 11:30～22:00 (20:00 L.O.) (120 分制) 

【料 金】 各 1,800 円   

※コーヒー・紅茶のフリーフローを含みます。ホット・アイスともにご用意しております。 

【場 所】 La Jyho Terrace (京都センチュリーホテル 2階 「All Day Dining La Jyho」内)  

【お問い合わせ】 TEL 075-351-0085 (レストラン総合受付 10:00～19:00) 

【U R L】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/terracemenu/summer-fruit-tart/ 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/terracemenu/summer-fruit-tart/


【6 月】 

メロンタルト 

香ばしく焼き上げたタルト生地に、爽やかなマスクメロンと濃厚な赤肉メロンをふんだんにあし

らい、中にはカスタードクリームを閉じ込めました。ひとくちごとに溢れるジューシーな果汁、メ

ロン本来の瑞々しい甘さと、バニラ香るカスタードクリームが織りなすマリアージュをお楽しみく

ださい。 

 

 

 

 

※表示価格は、サービス料15％ならびに消費税を含みます。 ※メニュー内容は仕入れの都合により変更になることがございます。 

※営業時間等は予告なく変更になることがあります。詳しくは公式Webをご確認ください。 ※写真はすべてイメージです。 

 
La Jyho Terrace 

「All Day Dining La Jyho(オールデイダイニング ラジョウ)」の店舗奥に位置する、大人のビストロレスト

ラン。室内でありながら光あふれる開放感に包まれたお席では、カジュアルかつホテルメイドの洗練されたフ

レンチをメインに、コース料理とアラカルトメニューをご提供いたします。全面ガラス張りの窓の向こうに広がる

緑豊かなガーデンを望みながら、都会の喧騒を忘れて優雅にお食事をお楽しみいただけます。 

【営 業 時 間】   

 ランチコース     11:30～15:00 (14:30 L.O.) 

 ディナーコース   17:30～22:00 (20:30 L.O.) 

 アラカルト・軽食  11:30～22:00 (フード 21:00 L.O. / ドリンク 21:30 L.O.) 

【席 数】 32 席 

【公式 Web サイト】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/restaurant/lajyho-terrace/ 

 

 

京都センチュリーホテル 

1928 年に前身の「京都ステーションホテル」が天皇即位の礼(御大典)の慶祝事業の 1 つとして開業。ホ

テルのシンボル「かんじんの京灯り」を中心に広がるノスタルジックモダンな空間は、数々の空間アワードを受

賞。2021 年 4 月、新コンセプト「Nostalgic Journey」を掲げ、長年の歴史と培ってきた“おもてなし”の

精神を受け継ぎながらも、時代のニーズに沿ったサービスでお客さまをお迎えいたします。 

【所 在 地】 〒600-8216 京都府京都市下京区東塩小路町 680 

【ア ク セ ス】 JR 京都駅より東へ徒歩約 2 分 

【公式 Web サイト】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/ 
 

 

 

 

 

【7 月】 

まるごとピーチタルト 

フレッシュの桃を丸ごと 1 玉使用した至福のタルトです。アーモンドの風味豊かに焼き上げた

タルト生地に生クリームを丁寧に絞り、存在感抜群の桃の中にはカスタードクリームをしのば

せました。桃本来の芳醇な香りと 2 種類のクリームの絶妙なハーモニーが口いっぱいに広がる

一品です。 

【8 月】 

マンゴータルト 

太陽の恵みを浴びた完熟マンゴーをタルトの上に美しく重ねました。口いっぱいに広がる濃

厚なマンゴーの甘みを、カスタードクリームが優しく包みます。酸味がアクセントとなるレッドカ

ラントと南国を思わせるエディブルフラワーをあしらった、まるで花束のように華やかさあふれる

タルトです。 

＜このリリースに関するお問い合わせ／ご取材のお問い合わせ＞ 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社／京都センチュリーホテル   

広報担当／セールス＆マーケティング部 

TEL：075-351-0337  FAX：075-343-3722   

Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 
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https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/
mailto:press@keihanhotels-resorts.co.jp

