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第 38 期竜王戦 七番勝負 第 4 局 京都淀対局 

「勝負めし」に選ばれた 

「京の肉 牛フィレサンド トリュフ風味のポンムフリット」を提供開始 

京阪グループのフラッグシップホテル「THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都)」(京都市下京区・総支配人:櫻

井 美和)は、2025 年 11 月 12 日(水)、13 日(木)に京都競馬場にて開催された 第 38 期竜王戦 七番勝負 第 4

局 京都淀対局に際して対局者へ提供される「勝負めし」のメニューとして 3 品エントリーしておりましたが、この度「京の肉 

牛フィレサンド トリュフ風味のポンムフリット」が「勝負めし」として選ばれました。館内レストランでは、選ばれた本商品含め 3

品すべてを 2025 年 11 月 14 日(金)より期間限定で提供開始いたします。 

「勝負めし」掲載メニュー 詳細 

【提供期間】 2025 年 11 月 14 日(金)〜12 月 14 日(日) 

※完全予約制：ご利用日の 2 日前 12:00 までに要予約   

※1 日各 10 食限定 

【お問い合わせ】 TEL 075-351-0700 (レストラン総合受付 10:00〜19:00) 

【U R L】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/plan/special-offer/selected-winning-meal.html 

京の肉 牛フィレサンド トリュフ風味のポンムフリット 

京都府産のブランド黒毛和牛「京の肉」を使用。ジューシーな牛フィレの旨味あふ

れるサンドウィッチに、トリュフの香り立つポンムフリットを合わせて。ミニサラダとスープ

を添えてご提供します。 

【提供価格】 10,000 円 

【提供場所】 カフェ＆バー 「TEA AND BAR」 

 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/plan/special-offer/selected-winning-meal.html


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示価格には、サービス料15%と消費税が含まれております。  

※メニュー内容および食材の産地等は仕入れの都合により変更になることがございます。  

※営業時間等は予告なく変更になることがございます。詳しくは公式HPをご確認ください。  

※画像はすべてイメージです。 

 

■日本料理 「KIZAHASHI(キザハシ)」 (THE THOUSAND KYOTO 2 階) 

【定 休 日】 火曜日 

【営業時間】 ランチ  11:30〜15:30（14:30L.O.） 

ディナー 17:30〜21:30 

(コース 20:00、アラカルト 20:30、ドリンク 21:00 L.O.) 

【席 数】 席数 60 席 / 個室 3 室   

【お問い合わせ】 075-351-0700 (レストラン総合受付 10:00〜19:00) 

【U R L】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/restaurants/-kizahashi/ 

 

■カフェ＆バー 「TEA AND BAR(ティーアンドバー)」 (THE THOUSAND KYOTO 2 階) 

【営業時間】 10:00〜23:00  

フード  11:30〜22:00(L.O.) ※ケーキは 21:00(L.O.) 

ドリンク 10:00〜22:30(L.O.)     

【席  数】 58 席  

【お問い合わせ】 075-351-0700 (レストラン総合受付 10:00〜19:00) 

【U R L】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/restaurants/teabar/ 

 

■THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都) 

【所 在 地】 〒600-8216 京都市下京区東塩小路町 570 番 

【ア ク セ ス】 JR 京都駅より東へ徒歩約 2 分 

【階 数】 地下 1 階〜地上 9 階(客室：3 階〜9 階/ 222 室) 

【U R L】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/ 

 

 

＜このリリースに関するお問い合わせ・ご取材のお問い合わせ＞ 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 ザ・サウザンド京都  

広報担当／セールス&マーケティング部 

TEL：075-351-0337  FAX：075-343-3722 Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 

優雅三段膳 

香ばしい鰻丼を主役に、天ぷらや造りなどを美しく詰め合わせた特別な三段膳で

す。日本料理「KIZAHASHI」のシグネチャーであるこだわりの出汁を味わうお吸い

物と共にお楽しみください。 

【提供時間】 11:30〜15:30（14：30L.O.） 

【提供価格】 10,000 円 

【提供場所】 日本料理「KIZAHASHI」  

シャインマスカットと赤葡萄の秋パルフェ 

杏仁ミルクプリンに赤葡萄・マスカットのジュレを層に重ね、繊細にカットしたシャインマ

スカットを飾ったパルフェ。トップには華やかな飴細工をあしらいました。 

【提供価格】 2,400 円 

【提供場所】 カフェ＆バー 「TEA AND BAR」 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/restaurants/-kizahashi/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/restaurants/teabar/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/

